Selskabsmenuer




Vi megdes
om store
oplevelser...

... med dig og dine gaester i fokus




Velkommen til
Hotel Svanen

Invitér til fest og overlad resten til os.

Vi saetter en stor eere i at ggre din fest til en succes

Hotel Svanen har skgnne lyse lokaler i flere forskellige stgrrelser, alt efter
selskabets stgrrelse, for arrangementer op til 300 personer. Vi sgrger for
smukt pyntede borde, en laeekker menu, en venlig og hyggelig atmosfae-
re og ikke mindst et opmaerksomt personale.

| vores selskabsbrochure kan | finde inspiration til jeres neeste festarran-
gement. | har muligheden for selv at sammensaette en menu, eller | kan
vaelge en af vores populeere "all inclusive” arrangementer.

Festmenuer - altid med friske ravarer

Menuerne tager udgangspunkt i arets 4 seesoner samt en klassisk menu,
hvor der udelukkende anvendes friske ravarer.

@nsker | en lidt mere uformel tilgang til festen og gerne vil have en buf-
fet, sa tilbyder vi ogsa buffeter som afspejler de 4 saesoner og ligeledes
en klassisk buffet. Menuerne kan kombineres pa tvaers af saesoner, dog
kan der forekomme et saeson-tilleeg, da nogle ravarerne kan veere svaere
at skaffe uden for saeson. Ligeledes imgdekommer vi specielle gnsker og
tager forbehold for specialkost og allergener.

Vores festarrangementer er geeldende for minimum 20 personer.

Bgrn fra 3 til og med 12 ar far 50% rabat. Bgrn 0-2 ar er gratis.

For festarrangementer fra 12 til 20 personer, skal paregnes en merudgift
pa 10 %.

Arrangementer

I alle priser er inkluderet bordpynt: Blomster, duge, lys, og servietter. Har
| specielle gnsker vedr. borddekorationer, er | velkommen til selv at med-
bringe disse eller bestille via vores blomsterleverandgr.

Overnatning

Ved alle festarrangementer tilbydes jeres gaester en special pris pa over-
natning. Kontakt os for pris.

Har du spgrgsmal?

Vi star gerne til disposition med gvrige oplysninger og besvarer jeres
spgrgsmal eller drgfter alternative muligheder, herunder musik, under-
holdning etc.

Vi gleeder os til at byde jer og jeres gaester velkommen til en hyggelig og
vellykket fest.

Med festlig hilsen
Hotel Svanen

Det med smdt: Endeligt antal geester meddeles senest 3 dage far arrangementets afholdelse. Se venligst vo-
res gvrige annulleringsbetingelser pd: hotelsvanen.dk/info/garanti-annulleringsbetingelser






DEN KLASSISKE

Forretter
Alle forretter serves med brgd og smar

Rejecocktail

Tarteletter
med hgns i asparges

Serranoskinke
melon og rucola

Hovedretter

Gammeldags kalvesteg
med waldorfsalat, surt, brune og hvide kartofler

Svinemgrbrad a la creme
med surt og rastegte kartofler

Kyllingebryst
svampe, stegte kartofler og cremet
estragonsauce

Spraengt kalvebryst
peberrodssauce og saesonens kal

Dessert
Islagkage

med knas og chokoladesauce

Brownie
med valiljeis og frugt

Redvinspocheret peere
med mazarinkage

Hotel Svanens desserttallerken
(kage, frugt, is og sorbet)

Gateau Marcel
med is

Klassisk buffet

Varmrgget laks
med rygeost

Carpaccio
Tunmousse
Grgnsagsteerte

Kalvesteg
med stegte grgntsager og pebersovs

Svinemdgrbrad ala creme
Bagt fisk

med fennikel og smgrsauce

Rastegte kartofler og arstidens kartof-
fel

Arstidens salat

Ostebraet
med oliven, ngdder og kiks

Islagkage

med frugt og chokolade sauce
Mazarinteerte

Brod og smar

Isbar med skaret frugt




JANUAR TIL MARTS

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med bragd og smar

Roget laks

rygeost mayo, braendte perlelgg og karse

Torske terrine
bagte rgdbeder, sennepsvinaigrette

Braiserede svinekaeber
jordskokke puré og tyttebeer

Hovedretter

Serveres med drtidens kartoffel & grgnt

Helstegt oksemgrbrad i lgg aske
stegt blomkal og bernaise sifon

Confiteret svinebryst
savoykal, saltbagt Igg og @l glace

Stegt perlehgne

svampe, selleri og Sauce Cherron

Dessert

Kartoffelmazarin
skyr sorbet, brunsviger sauce og kartoffel chips

Citronsorbet
marengs og tgrret mazarin

Chokolade mousse

dehydreret hvid chokolademousse og kirse-
baersorbet

Saesonbuffet

Kold rgget laks

med rygeost, urter og malt

Andeconfit
med tyttebaer og grgnkal

Coppaskinke

med syltede tomater og aioli

Bagt torsk
med fennikel

Braiserede svinekaeber
med blomkal

Perlehgne
med bagte rgdder

Oksetyksteg
med kal og lgg

Pebersauce og Sauce Cherron
Stegte kartofler og Pommes Anna
Gron salat

Ost
med garniture, kiks og brgd

Gateau Marcel

Hvid chokoladepannacotta
med estragon og paere




APRIL TIL JUNI

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med bragd og smar

Hvide asparges
rejer og hollandaise sifon

Roget laks
eggeblommecreme, dildmayo og sennepsfrg

Sortfodsskinke
estragon mayo og syltet glaskal

Hovedretter

Serveres med drtidens kartoffel & grgnt

Helstegt kalvemegrbrad
leg pure, braendte nye lgg og rgdvinsglace

Farseret Hopballekylling
perlelgg, grgnne asparges og sauce veloute

Braiserede spoleben
forars grgnt og BBQ sauce

Dessert

Hindbeersorbet
basilikumsmarengs og hvid chokolade

Rehydreret rabarber
vaniljeiscreme og rabarbersuppe

Skovmeaerkeiscreme
kaernemaelks mousse og hvid chokolade

Saesonbuffet

Crillede grgnne asparges
med serrano skinke

Koldrgget laks

med sauce verte og salat

Carpaccio
med klassisk garniture

Dampede rgdspaetter
med stuvet spinat

Braiserede spoleben
med majs

Marineret kalveculotte
med nye lgg

Hopballekylling
med nye gulergdder

Bearnaise og trgffelsauce
Pastasalat og sommersalat
Nye kartofler med urter

Ost
med garniture, kiks og brgd

Cheesecake
med hindbaer

Mazarin
med marinerede jordbaer og skyrcreme




JULI TIL SEPTEMBER

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med bragd og smar

Roget laks

blaekmayo og fennikel

Fisketerrine
dildmayo og maltjord

Spraengt fasan
med paere og estragon

Hovedretter

Serveres med drtidens kartoffel & grgnt

Helstegt oksefilet
nye gulergdder og trgffelsauce

Farseret kylling

med majs, brunet smgr og honningsauce og
popkorn

Stegt sommerbuk
med stegte svampe, brombaer og vildtsauce

Dessert

Jordbeersorbet
mazarin og friskost creme

Blabeersorbet
gran, breendt hvid chokolade og friske blabaer

Koldskalsiscreme
meelkeflager og citrontimian

Saesonbuffet

Roget laksetatar
med dildmayo og urter

Grillet tun
med estragoncreme og edamamebgnner

Bresaola
med rosapebermayo og marinerede tomater

Dampet rgdtunge
med aebler og mandler

Perlehgne
med aerter francaise

BBQ marineret svinebryst
med stegt majs, bacon og perlelgg

Kalvetyksteg
med nye gulergdder

Hollandaise med brunet smgr og BBQ
sauce

Pommes Anna og knust kartoffel
Tomatsalat med mozzarella

Ost
med garniture, kiks og brgd

Mazarin
med sommerbaer og hvid chokoladecreme

Gammeldags a&blekage




OkTOBER TIL DECEMBER

Saesonmenu

Forretter
Alle forretter serves med bragd og smar

Roget Laks
dildpannacotta, akvavitskum og rugbrgdschips

Kalvebryst
peberrodsflgde og selleri

Oksehaleterrine
maltjord, broccolicrudité og skilt estragonolie

Hovedretter

Serveres med drtidens kartoffel & grgnt

Helstegt oksemgrbrad
jordskokkepure, skorzonerrgdder og timianglace

Stegt andebryst

spidskal, rgdvinssauce og saltede mandler

Confiteret svinebryst
pigeonable, saltbagte Igg og sauce epices

Dessert

Ris panna cotta
kirsebaersorbet og amarene kirsebeer

Tonkaiscreme
med karamelcreme og appelsin

Chokolademousse
med hvid chokoladecreme og skyrsorbet

Saesonbuffet

Roget laks

med skorzonerrgder og bleekmayo

Andeterrine
med tyttebaer og grgnkal

Spraengt fasanbryst
med paerechutney

Bagt kuller
med jordskokker

Hopballe kylling

med rodfrugter og timian

Svinebryst
med able og lgg

Oksefilet
med bagte rgdder

Sauce Epices og okseglace
Stegte kartofler og kartoffelkage
Spidskalssalat

Ost
med garniture, kiks og brgd

Krydderkage

med friskostcreme

Chokolade

mousse med kirsebeer




Brunch

Min. 20 couverter

Skyr og yoghurt
Masli og spredt
Torrede frugter
Scambled eggs

med bacon og brunch pglser

Lun leverpostej
med ristede svampe

Eggs Benedict
med kold rgget laks

Grgntsagstaerte
med salat og pesto

Charcuterie
med garniture

Spejleeg

med avocado og rugbrgd

Varmrgget laks
med stuvet spinat

Udvalgte oste
med oliven og kiks

Pandekager
med ahornsirup

Croissanter

med og uden chokolade/nougat

Scones
med marmelade

Nutella
Frisk frugt

Friskbagt brgd og rugbred

Smoothies

Juice

Kaffe, the og varm kakao

2 slags morgenbitter

Pris pr person kr 375.00

Bgrn fra 3 - 12 ar (incl)
kr 190.00

Brunchbuffeten serveres kl. 10.30 - 13:30

Opgrader jeres brunch med et glas mousse-
rende vin. 35kr pr. person




Natmad

Kartoffel-porresuppe
med bacon og brgd

Karrysuppe
med kylling, grgntsager og brgd

Gullaschsuppe
med brgd

Tarteletter fra Billund Bageri  +10 kr
med hgns i asparges

Frikadeller
med kold kartoffelsalat

Biksemad
med spejleeg og bearnaise

Hotdog
med alt hvad hjertet begeerer

Pglsebord +10 kr
med ost og brgd

Croissanter

med 3 slags fyld
(hgnsesalat, skinkesalat og krebsesalat)

Pris pr person kr 85.00




Drikkevarer

Fadal. . . . . . . . e e e 38kr/60kr
Sodavand. . . . . ... e e e e e e e e e 32kr.
Husets selskabshvid- og rgdvinpr.flaske . . . . . ... ... ... 275kr.
Fadgl, sodavand og husets selskabsvin ad libitum i 7 timer. . . . 375kr.
Dessertvin/portvinpr.glas. . . . . .. ... ... ... .. ..., 65kr.
Husets velkomstdrink. . . . . . .. ... ... .. .......... 65kr.
Coghac3cl. . ... . . . . . . e e Fra 65kr.
Liker3cl. . . . . . o e e e e e e e e e Fra 65kr.
Snapsogbitter3cl.. . . ... ... L . o L oL Fra 35kr.
Diverse spiritus3cl. . ... ... . ... . . ... . . . ... Fra 65kr.
Kaffe/the. . . . . . . . . . . e 32kr.
Det ekstra lille pift
Snacks til vekomstdrinken. . . . . ... L o o oL 35kr.
Sorbet (mellem forretoghovedret) . .. ... ... ........ 35kr.
Ost som mellemret (mellem hovedret og dessert). . . . ... .. 95kr.
Alle 3 ovenstaende "leekkerier” . . . . ... ... ... ... 125kr.
Se¢dt til kaff

SMmAaKager. . . . . . e e e e e e e e e e e e e 25kr.
Kransekage. . . . . . . . . . . . L e e e 35kr.

Chokolade . . . . . . . . @ . @ e e e e 30kr.




Vine

Sammen finder vi det perfekte match Vi har vine i stort set alle prisklasser og sam-
Vores mange ars erfaring ggr, at vi kan finde men finder vi det perfekte match. .

lige den vin der passer til maden og samtidig I kan naturligvis fa lov at smage vinene, inden |
falder i jeres smag. Vinen til maden er en lige tager en endelig beslutning. ' '
sa stor del som det tilbehgr, der serveres. Menupakkerne er som udgangspunkt inkl. vin.

Opgradering af vin...

Opgrader jeres selskabspakke med en ekstra god
hvid- og rgdvin, samt dessertvin.

Pris pr. person for opgraderet vinpakke
ad libitum 95kr.

Spirituspakken

Det er ogsad muligt at pifte selskabet op under dansen med vores spirituspakke.
Rom, Vodka, Gin og Whisky ad libitum i 3 timer.

Pris pr. person for spirituspakken 195kr.










Forkaelelse |
Vinkaelderen

I vores vinkaelder emmer det af hygge og god stemning. Lyset er deempet og nu er det tid til

stor forkaelelse.

| far jeres egen tjener og her er plads fra 8 og op til 20 personer.
Menuen sammensaettes af vores dygtige kokke, men der er natuligvis altid plads til dine gn-
sker. Lad os sammen skabe en perfekt aften sammen med dine geester. Arrangementet varer

fra18 - O1.

All night menu

5-retters menu - 5 udsggte vine - kaffe, sgdt og avec

Pris pr. person 1.195kr.

Nar det skal vaere ekstra godt

6-retters menu - vin ad libitum - kaffe, sgdt og
avec

Pris pr. person 1.495kr.

Nar det skal vare ren luksus

7-retters menu - vin ad libitum med ekstraordi-
naere, udsggte vine - kaffe, sgpdt, avec og cock-
tails

Pris pr. person 2.195kr.







Festarrangement

Menu 1

Menu 2

Menu 3

Menu 4

Menu 5

Den klassiske 3-retters menu eller
Klassisk buffet

Duge, servietter, lys og blomster

Valgfri velkomstdrink

Kaffe og The med sgdt

Vin, fadgl og vand ad libitum under
middagen (4 timer)

Avec til kaffen (cognac eller likgr)

Natmad

Vin, fadgl og vand ad libitum efter
middagen (3 timer)

Spiritus efter middagen
(rom, vodka, gin, Breezer m.m.)

Kuvertpris:

Kr 425.00

Kr 675.00

Kr 745.00

Kr 845.00

Kr 945.00

Tillaeg til menupriser pr person:

Opgradering fra Den klassiske 3
retters menu eller Klassisk buffet
til Seesonmenu eller Seesonbuffet.

kr 75.00
Ekstra ret. 4 retters menu.

kr 85.00
Sorbet (ganerenser) mellemret.

kr 35.00
Opgradering af udvalgte vine.

kr 95.00
Sprgde snacks til velkomst.

kr 35.00
Kransekage.

kr 35.00
Smakager

kr 35.00

Sprgde snacks pa bordet efter
middagen
kr 35.00

Frit valg af 3 cocktails
(Strawberry Daiquiri, Pina Colada,
Margarita m.m.)

kr 100.00

Ekstra time (udover 4 timers eller 7
timers arrangement)
kr 50.00

Total pris incl egne tilvalg:




restaurant

NO8

HOTEL SVANEN
BILLUND

Nordmarksvej 8 » 7190 Billund
Tel: 7533 2833

www.hotelsvanen.dk ¢ facebook.com/hotelsvanen
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